W GW Nous vous remercions de choisir nos services pour vos
commandes de fin d'année.

Cette carte est valable du 24 au 31 décembre, avec des tarifs
% 39,50 € indiqués toutes taxes comprises (TTC).

S ((jnm Par téléphone au 04 95 48 28 16, (puis tapez 2)
L BN du lundi au samedi de 9h a 19h,
v ou
Foie gras de canard mi cuit directement a notre laboratoire :

Chutney de kiwi au piment d’Espelette et sa Route Strada Vecchia, Borgo, du lundi au vendredi de 9h a 14h. A
Un acompte de 30 % est demandé lors de la confirmation de la T

Mauricette commande. -
OuU Pour Noél, merci de passer votre commande au plus tard le samedi
Tartare de veau et d’huitres en coquille (x3) o 21 décembre. 0
R Pour le Réveillon du Nouvel an, merci de passer votre commande
Gratinés a la Tome Corse

au plus tard le samedi 28 décembre.

4 o relhren vabre command O N V E R I {A
Souris d’Agneau confite a la myrte Retirez vos commandes directement a notre laboratoire :

Route Strada Vecchia, Lot Rambow N°13 20290 Borgo :
Le 24 décembre : de 11h a 15h.
Le 31 décembre : de 11h a 15h.

Médaillon de gratin dauphinois et Courge rotie
aux épices
ou

Coquille St Jacques roties crémeux de topinambour

Sauce au Noilly Prat
Ecrasé de pomme de terre tapenade et

Un apéritif de Noél vous sera pour tout retrait de commande.

Pounr ébre biné

POUR VOS

ses légumes d’Antan La livraison est disponible a partir de 100 € d'achat. Elle est : ; FETES
:d;, offerte sur Borgo et ses environs.
D —5: Pour d'autres zones, un supplément de 20 € TTC sera b ; DE
644@1/64/ appliqué. . / ,
z ! [ 4
Nous vous souhaitons de belles fétes de fin d'année et nous nous e ?L”/ dm
. réjouissons de vous servir. _ s
Verrine Chocolat Royal & Crumble fleur de sel g :
Chocolat, praliné et biscuit croustillant . PaceeSalute! . :
oU A bientdt chez votre traiteur d'exception, 4 1
ON VERRA s -
Verrine Clémentine & Marron ]
Mousse de clémentine, creme de marron et crumble a la Taiteur On Verra
chataigne Route Stradda Vecchia Lot Rambow N°13 20290 Borgo

Tél : 04 95 48 28 16 Portable : 06 31 44 15 60
E-mail : contact@traiteuronverra.fr



tel:+33495482816
tel:+33495482816
mailto:contact@traiteuronverra.fr
tel:+33631441560
tel:+33631441560
mailto:contact@traiteuronverra.fr

\Qf Mises en bouche Froides W

Macaron Foie gras poires caramélisées, Gravlax de boeuf pesto

de roquette & parmesan, Gambas en gelée de curry vert & ananas roti,

Cube de buttemut laqué cacahuétes gingembre (VG),
Blinis betterave chevre a I'estragon & noisettes torréfiées (VG)

Le boudin noir aux pommes revisité, Crevette au curry
rouge créme de petits pois coco, Panna cotta a la courge creme
Gorgonzola et noix (VG)

Gami a la mousse de foie gras pommes caramélisées et magret,

rillettes de crabe aux agrumes, saumon fumé au piment d’Espelette

& mignon de porc fagon Vitello

Mises en bsuche Chaudes

Feuilotes fostifs ............cmnoveennanrirncn,

Burger Rossini, Lobster roll, Mini croque a la truffe,
Mini quiche saumon a I'aneth, Vol au vent volaille écrevisse.

Au foie gras et effiloché de canard

Ve g e

Origine France “ IGP Sud-Ouest”

Netre plateaw dbuitres

16 pieces pré-ouverte et ses accompagnements

Natre Chapon fanci
pour 8 persannes
3250€ 'Q Ch apor W ddssssé (enticn aw découpé)

les 24 pieces
et son JUS ot 135,00 €
Cognac, Persillade, Foie gras, Pignon de pin la piece

Accompagrements

18,00€ Grenailles roties ail et romarin / flan de courgettes

les 9 pieces

oL Mégren de pore roulé pancetta farci aux
la pidce &ampeééeade T 1850 €

R la part
Sauce forestiere

Souris dflgneaw confite & ta mypte......... 2350€

. p la part
Cuisson basse température 12h P

Filet de M aux monilles................... 24,50 €
la part
Accompagnements

30,00 €
les 20 pieces

Sauce au foie gras

25,00€ Médaillon de gratin dauphinois et Courge rotie aux épices
les 10 pieces
SN Ness Psissons
2000€ Filet de St Pierre 286 au beurre
les 10 pieces
PNOUSBOUN ..c...eunvennveaeennvinneiineiinninneanns 1850€
Sauce moules safranées ity
Coquille St Jacques réties cromeun de
NANBOUW L c.ceeeeeveeeeeeeeaeeeieeeeeieaaivennnn, 21,50 €
la part
4250 € Sauce au Noilly Prat L
les 250grs ﬂccmqaagnemmf@

Ecrasé de pomme de terre a la tapenade et ses légumes d’Antan

Nstre VG
950€ Tarte fine aun ligumes dflntan

le plateau AL eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaann 16,50 €
Créme St Marcelin & amandes torréfiées la part

Coquille de saumon en Bellevue
Sauce Verte

ou

Terrine de Sanglier a la chataigne
Et son mesclun gourmand

Plats

Mignon de porc roulé pancetta farci
aux trompettes de la mort
Sauce forestiere, Médaillon de gratin
dauphinois et Courge rdtie aux épices

ou

Filet de St Pierre au beurre mousseux sauce
moules safranées

Ecrasé de pomme de terre tapenade et ses
légumes d’Antan

e
Desserts

+
¢ %

Verrine Chocolat Royal & Crumble fleur de sel
Chocolat, praliné et biscuit croustillant

ou
Verrine Clémentine & Marron
Mousse de clémentine, créme de marron et crumble
a la chataigne




